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BOUCHEES 2,25%
SALEES ET SUCREES
Minimum 18 bouchées par variété

*Crevette aux fines herbes
*Omelette cheddar et courgettes
*Fourchette de poulet (shish taouk)
*Mini-rouleau impérial

*Mini-quiche Lorraine

*Won tons poulet et coriandre

*Boulette de viande-sauce salsa
Bille de chévre et tomate séchée en crodte
*Mini—quiche végétarienne
2
Bruschetta
Mini wrap a la dinde
*Fourchette de saucisse et poivron grillé

Brochette de cheddar et raisin

Brochette de tomate et bocconcini

*Coupelle de brie et poire

BOUCHEES 2,75%
SALEES ET SUCREES

Toast de foie gras et chutney de mangue
Ceviche de pétoncle salsa de mangue
Canapé de saumon fumé créme a I'aneth
Verrine de crabe et guacamole

Tataki de beeuf et oignon confit

Rouleau de jambon de Parme et melon
Effiloché de canard confit et canneberges
Bouchée de concombre au saumon fumé
Mini-tartelette amandine

Verrine de panna cotta

Brochette libanaise (tomate, concombre, halloum) N i
BOUCHEE CHAUDE OU FROIDE
*Pick de pizza (olive, jambon, suisse)
’ ' Cuisinier ou serveur 35%/heure pour un
*Panier de philo et tomates bocconcini au pesto LLLULEL LSS

. e Taxes et livraison en sus
Brochette de fruits zébrés au chocolat

Fraise au chocolat
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